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Bressan
Mastri Vinai

via Conti Zopgini 36
34070 Fara d'lsenzo (Go)
tel. 0481.888131 - fax 0481,889824
emall; bressanwines@tin.it
sito infernet in cosinzione

Per visitare "Azienda:
Apertura: tutto l'anno.

Cran: 8-12 13-18.

Le visite vanno prenotate.
Non sono accetiate le carle
di credito.

Per arrivarci:

Si percorre l'autostrada A4 e,

nel tratto Venezia-Trieste, si Bsoe
al casello di Villesse-Gonizia, Si
prosegue quindi sulla supersirada
fino allo svincolo di Gradisca
d'lsonzo, Da qui, sulla Statale 351,
sl continua in direzione

Gorizia, fino ad incontrare, dopo

2 ki, l'abitate di Fara d'lsonzo,
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enticingue ettari di splendidi vi

gneti tra il Colio & ta valle delll-

sonzo appartengono ala fami-
glla Bressan, wgm\oll & produttor
stonici fin dal 1726, Nereo e Fulvio,
padre @ f(i?\ro. sl ococupano rispetti-
vamente della vigna e della canting,
cor fobisttivo di migliorare, attraver-
50 il vino, la qualita dL”:} vita, facen-
do capire cog'é un "vino d' aL.[OF(’ I
75% dei vitigni danno uve a bacca
rossa, il imanente 25% & riservato &
grqppoh a bacca bianca. Ogni pian-
ta produce a massime 0,8 - 1 kg
d'uva e | vitigni predomlnaml 80N0
saldamerts IPgatl ala tradizione frid-
lana: l'elegante u("thDL}jthU il raffi-
nato Pignolo, fantico Vierduzzo fridla-
no secco e Il "Carat” - antico Lvag-
gio blanco di Tocal, Makasia e
bola Gialla. .. e poi il prestigioso Pi—
not Nero e i pezrbcmhssm uvagg
anac;P N°3" ed *Ego’, a base di
varieta rosse autocione Friulane,
Una wisita in cantina & |'occasione
d'oro per scoprire vini di grande
qualits e fradizione e per visitare L
temtono dalla straordinana anmonia:
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I vini principali, prezzi e abbinamenti —,

Rossi Bianchi

Schioppettino Carat, Igt Venezia Giulia 2003

Igt Venezia Giulia 2002 30 eura

35 euro Vitigno: tocal fiulanc 80%, malvasia

10%, ribolla giala 10%,

Giusto per: pesce, crostacei, formag-
gl erbonnati, fole gras, pollame nobile,
Servire a:

Vitigno: Schioppettino (ribolla nera)
Giusto per: pappardelle alla lepre,
selvagging, carmi nobilli e formagg!,

Servire a: 18/21° 16/18%

Pinot Nero Verduzze friulano, Igt Venezia Giulia
Iyt Venezia Giulia 2001 2003 - 35 euro
35 eura Vitigno: verduzzo friulana 100%

Vitigno: pinot nero 100%

Giusto per: cami bianche e rosse,
arrosta, polame nobile.

Servire a: 18/21°

Giusto per: piatti di pesce anche
"grassi®, foie gras, formaggi slagionati
&d erborinati, prosciutio e insaccati,
Servire a: 16/18°
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