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Finare Vinare

Vad var det 1 flaskan ?

sondag, oktober 24, 2010

Helblint med Vinosapien

Visst ar det extra spannande att komma till en provning utan att veta vad som ska serveras - bara att
det ldr bli bra. Nér det dr helblint far man skérpa sig, eftersom man inte har ndgon bekvim ledstang
att hélla sig 1. Utan forutfattade meningar kan man bli 6verraskad pa ett helt annat sitt.

Vi bjod upp trebetygaren och utbildaren Vinosapien fran det blekingska oriket till Stockholm, for att
ge oss lite nya kickar. Vinerna valde han ut bland sina egna favoriter - personliga, hantverksméssiga
producenter, uteslutande fran andra inkdpskéllor 4n systembolagets hyllor. Provningen gick till pa
ett lite annorlunda sitt dn vanligt. Ett par viner i taget, istéllet for allihop pé en gang. Inget s6vande
langt foredrag som inledning, istdllet mer tid till diskussion kring varje vin. Och sa inte borja sniffa
pa andra glaset innan man ar klar med det forsta!

Vinosapien utgar frn det subjektiva. Gillar jag vinet eller inte, och i sa fall varfor? En inkluderande
start, for alla kan ju vara med och tycka. Och sé vips ar diskussionen igdng. En annan premiss
handlar om vad som préglar vinet: druva, terroir eller kéllararbete. Ett utmérkt verktyg att ha med
sig in 1 provningen. Kénner jag igen vintypen? Har jag smakat nagot liknande forut eller dr det helt
nytt? Den hér kvillen kom att utmana provarnas referensramar....

Forsta glaset 4r halmgult med metallisk lyster och briljans. Doften dr extremt mineralisk med en
alldeles egen variant av petroleum som paminner om - men knappast kan forvéixlas med - den man
emellanat hittar i riesling. Som om man sténkt ett par droppar sotig traktordiesel i glaset, eller som
ett rok- och svavelosande vulkaniskt kurbad! Frukten pdminner mest om citron, snarast
citronskalsolja och dessutom finns en tydlig ndrvaro av drter, men ingenting som pekar pa fat eller
malolaktisk jasning.

I munnen méts vi av en hog, ndstan hard syra forenad med hog smakintensitet, &ndé utan att vinet ar
sdrskilt fruktigt i aromerna. Daremot 4r munkénslan smafet, viskds, snudd pa oljig och dessutom
patagligt stenig med en viss jordbitterhet. I slutet fornimmer vi en virme som beréttar om lite
sydligare klimat, och driver pa eftersmaken som blir riktigt ldng. Varken druva eller vinmakare
lamnar ndgon tydlig signatur - hér &r det enbart terroiren som for pennan. Vinet dr en smula
kontroversiellt bland provarna, dels pd grund av jordbitterheten, dels eftersom syran och frukten
inte riktigt balanserar pa egen hand. En kompromisslos vulkanisk harding som tycks ropa pé grillad
svardfisk eller tonfisk med pressad citron.

2008 Sigalas Santorini VQPRD

Sigalas startade 1991. Druvorna dr ekologiskt odlade, fran minst 50-driga oympade stockar som
vdxer i den vulkaniska jorden pa norra Santorini. Assyrtiko dr en fantastisk druva ndr det gdller att
behdalla syror i varmt klimat, och mest mineralisk blir den just pda Santorini. 2008 var ett relativt
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svalt ar, ndgot som sdkert har bidragit till de makalosa syrorna. Uttaget ligger pa 18 till 30 hi/ha.
Jdsning och uppfostran dgde rum i temperaturkontrollerade tankar av rostfritt. 13,5% alkohol, 6,5
gram syra. Arligen buteljeras 130 000 flaskor. SB 94548, 149 kr.

Andra glaset kommer i en ljus halmgul nyans. Doften &r ung, ren och nagot knuten. Med 14gmald
rost sjunger den om mandelblom, citron och gula dppelskal som legat ett tag i luften, med kalksten
och krita i mineraltonerna. Smaken &r ung, stram och alldeles ren med hog syra. Hér finns en liten
druvig sotfrukt som precis lyckas balansera den kalksteniga syran. De svala, eleganta aromerna &r
vl fokuserade: aterhdllsamma gula dpplen med ndgot stédnk av grapefrukt. Helt utan bitterhet, ett
finstdmt intryck. Balansen dr alldeles utmérkt, likasa langden pé eftersmaken. Om vinet kan sdgas
vara 1 yngsta laget idag, finns en klockren utvecklingspotential till mer komplexa aromer och
fylligare kropp. Detta ér ett verkligt elegant och stilfullt vin som gillas néstan enhélligt av kvéllens
provare.

2007 Domaine Huet Vouvray Sec '""Le Mont"

Ett av tre torra vingdrdsviner fran Domaine Huet. De andra tvd dr "Le Haut Lieu" och "Clos du
Bourg". Vingardarna skéts biodynamiskt och stockarna dr i ungefir lika tredjedelar unga,
medeldlders och gamla. Vinet har jdst med naturliga jdststammar och har inte genomgatt
malolaktisk jiasning. Gamla fat utan rostning ger inga ekaromer over huvud taget. Férhallandet
mellan pris och kvalitet dr enastaende bra. 149 DKK/Atomwine.

1.

Tredje glaset dr nédstan vattenklart i en metalliskt gronskimrande nyans. Den purunga doften
ger jastaromatiska, smatt artificiella toner av piggelin, paron och gront dpple. Stiliga,
steniga mineraltoner svdvar ovanpa, samt vita jasminblommor, ljusa orter och en gnutta
oxid. I munnen serveras, inte ovéntat, en alldeles ung smak med ren, generds frukt som
balanserar fint mot en hog lime-liknande syra. Vi noterar en liten restsotma som nog
passerat ovre griansen for trocken, sékert 10 gram socker. Dessutom massor av sten 1
munkaénslan, snarare kalkgrusig &n skiffertonad. Helhetsintrycket idag dr charmigt och
druvigt, med massor av frukt, och smakens langd 4r alldeles utmérkt. Om man, liksom vi, ar
lite kédnsliga mot gront aromatiska piggelin-toner rekommenderas ett par ars avhallsamhet
tills de hér dragen &r borta. Men det dr prima ramaterial och vinet kommer att bli lysande,
var sa sakra.

2009 Josef Leitz Riidesheimer Berg Kaisersteinfels Riesling Alte Reben

Liksom Breuer struntar Leitz i Erstes Gewdchs-klassningen. Liksom Breuer med
Nonnenberg, fick inte Leitz sin vingdrd Kaisersteinfels utndmnd till Erste Lage. Men till
skillnad frdn Breuer kostar Leitz toppriesling snarare 280 dn 480. Den som dr smart
handlar sina bergviner fran Leitz. 229 DKK/Atomwine.

Fjirde glaset har en rikt gyllene fiarg. Den komplexa, fatade doften dr extremt intressant att
sniffa pd. Bade rikt gulfruktig och utpréglat mineralisk bjuder den pa smor, gula plommon,
notter, arrak, honung, vanilj, ingefédra och perfekt integrerade oxidtoner. I munnen serveras
en enorm smakintensitet som baseras pé frisk syra, fet frukt och lysande mineralkénsla.
Faten bidrar med lite kryddvarme och en nétig fetma. Balansen och integrationen av alla
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aromer dr helt enastdende. Langden ar enorm, eftersmaken gar i vgor som aldrig vill sluta.
Ett stort, underbart vin! Den mest givna gissningen ir vit toppbourgogne.

2007 Zoltan Demeter "Kakas' Tokaji Furmint

Zoltan Demeter startade eget i liten skala 1997. Nu anses han vara ledande ndr det gdller
utjdsta vingardsviner fran Tokaj, med odlingsmetoder av det biodynamiska slaget. Kakas dr
ren furmint fran en vingard som skattades hogt redan pa 1500-talet. Vinet har jdst ut helt
med vingdrdens naturliga jdststammar, har genomgdtt malolaktisk jdsning samt uppfostrats
i anvinda 300-liters fat. 1320 flaskor buteljerades av denna drgang. 290 kr/Wine Trade,
privatimport.

Femte glaset har en transparent granatrdd farg. Doften dr dterhallsam ikvall, och uppvisar
framfOrallt sina terroirtoner av grusjord, te, tobak, blyerts, violer, grds och Orter, sirskilt
oregano. Déarunder lurar den fina frukten av réda korsbir, hallon och toscana-typiska
korsbérskdrnor. Latta kakaoskyar svivar i1 glaset. Doftintrycket &r rent, men som sagt
ovanligt knutet. [ munnen dr vinet slankt som en dansos, rodfruktigt, enormt frascht och
mineraliskt. Frisk syra, ndgot torra te-tanniner och en liten ortig kdrvhet. Frukten &r
skinande ren, lite reserverad som sagt, men skédrpedragningen &r perfekt. Savil
salivkortlarna som eftersmaken drivs pd av syrorna. Detta dr sangiovese i burgundisk skrud -
skont att slippa de internationellt anpassade tongangar som blivit alltfér vanliga 1 Toscana.
Intrycket av hogt beldgen, sval toscana-terroir ér sa tydligt det bara kan bli. Men ikvéll dr det
lagring vi tdnker pa, snarare dn omedelbar konsumtion.

2007 Montevertine Toscana IGT

Montevertine dr bade egendomens namn och namnet pd en av deras vingdrdar. Mest kdnda
dr man for sin supertuscan "Le Pergole Torte" som gick i brdschen for druvren sangiovese
redan pd 70-talet. Montevertine blandar 90% sangiovese med 10% canaiolo och colorino.
Traditionell vinifiering i emaljerad betong med 25 dagars maceration, foljt av tva drs
mognadslagring i botti. 195 SEK/Carlo Merolli.

Sjétte glaset dr en fargintensiv och extraktrik uppenbarelse, opakt blarétt mot svart. Doften
ar ungdomligt busig och tdt, med toner av morka korsbar, korsbarskirnor, pinjebarr, russin
och roda dpplen. Faten tar for sig ordentligt med morkrostade drag av kola, mork choklad,
tobak och lakrits. Liksom féargen och doften &r smaken kassaskipstét, morkchokladig med
bra syra och rejélt tilltagna, tuggbara tanniner. De jarnrika mineralerna armerar upp smaken
an mer, och i den ldnga avslutningen beréttar en liten sotfrukt och sétlakrits om sydligare
breddgrader och ett varmare ir. Den friska syran gor dock att bygget balanserar snyggt. Det
héir maffiga vinet uppskattas av ménga provare, d&ven om nagon tycker att det blir for
mycket. Gissningarna hamnar snarare 1 sodra frankrike &n 1 stovellandet. Tannat &r pa
forslag, men sjélva skulle vi sagt bandol och mourvédre med ledning av de tuffa tanninerna.

2007 Vini Aurora "Barricadiero" Marche IGT

Vini Aurora huserar ndra ostkusten i Marche. De biodynamiskt skétta vingdrdarna ligger pa
150 meters hojd med en jordmdn av kalkrik lera. Detta vin dr en selektion av egendomens
bdsta druvor - 90% montepulciano, 5% cabernet sauvignon och 5% merlot - som fatt en
rejdl kérare pd fat. Macerationsiden dr lang, 20-30 dagar. Uppfostran under 12 manader pd
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franska barriques med morkare rostning. Analysvdrdena bekrdftar intrycken av ett fullmatat
vin: 14,71 % alkohol, 5,6 g syra, 42,9 g torrextrakt. 159 SEK/Carlo Merolli.

Sjunde glaset har en vacker farg, varmrod med mognadstoner och ljusnande kant. Doften ger en
hel del bordeaux-associationer med sina grona aromer av ceder, tobak, gris, paprika, vinbarsblad
och orter, sérskilt basilika. Vi far ocksé en sot rod korsbarsfrukt som paminner om ljusare merlot
frdn Saint-Emilion, med den typiska cabfranc-inblandning som &r vanlig dir. Fina mognadstoner av
undervegetation och jord, samt lite knick och kola-s6tma. Allteftersom vi sniffar avticks ett annat
lager, med mer syrah-lika drag av kottsaft, peppar, lakrits och viol. Hir kan man bli sittande med
nésan i glaset hur lange som helst! Om man inte dr allergisk mot gront, vill sdga. I munnen fér vi en
slank, aromintensiv smak med hog syra, utmérkt fokus och langd. Sot, lacker frukt med elegant
fatkryddighet och fint uvecklade tredjehandsaromer. Ett riktigt snyggt vin! Utan att veta vad det &r
hamnar man nog 1 Saint-Emilion, &tminstone gjorde vi det nér vi fick nollnollan blint, och cabernet
franc-druvan dr ganska ldtt att plocka ut.

2001 Bressan "Ego'" Venezia-Giulia IGT

Vi dr alltsa inte i bordeaux, utan i Mariano del Friuli, Gorizia, ddr familjen Bressan har gjort vin i
trehundra ar. Jordmanen ddr dr kalkrik med hogt jarninnehdll. Druvan schiopettino dominerar
vinet med 80%, men 20% cabernet franc gor mycket for vinets karaktdir. Sen handskérd och ldgt
uttag. Lang maceration pa 30 dagar med tva-tre délestages per dag. Langsam malolaktisk jdsning i
smdfranskt och ddrefter tvd ars uppfostran i storre fat pd 20 hl. 13% alkohol, 6,89 g syra. Fulvio
Bressan signerar varje butelj med silverpenna och vdntar sedan tills vinet borjat mogna innan han
sldpper det till marknaden. Respekt! 185 DKK/Winewise.
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Attonde glaset dr morkt varmrott med ljusrod kant som drar 4t tegel. Hér serveras en morkare, litt
parfymerad frukt, at svartvinbarshéllet i mognande version. Respektingivande blyertsmineraler,
svartpeppar, lakrits, kottsafter och ett strak av malort som pa pricken liknar fernet-branca. Nagot
gront inslag av pelargon kan ocksa anas. Smaken har rétt ménga likheter med en fylligare norra
rhone-syrah. Uttalat pepprig med bade gron, svart och vit peppar. En kénsla av krossad sten, dértill
bade mynta och mint. En liten s6tma av hog fruktmognad, rétt fyllig kropp, hog syra, ndgot torra
tanniner, hog intensitet och rejél langd. Som en ung kvinnlig provare utbrister: "It aint over til the
fat lady sings - och det hir &r the fat lady!" Detta ér en hirlig forstagangsupplevelse, ett stort vin
och naturligtvis helt omojligt att spika savil vad géller druvsort som ursprung.

1999 Bressan ""Cru Pignol" Venezia-Giulia IGT

Nagon anade likheter mellan de tvd sista vinerna, och hdr har vi alltsd den druva Bressan haller
allra hégst: den lokala Pignolo i ett soloframtrddande. Den sydvinda vingarden omfattar 1 ha,
planterad 1991. Druvorna avstjdilkades och jdste ovanligt svalt (24 grader) med 30 dagars
maceration. Tre drs mognadslagring i stora ekfat om 20 hl. 13,4% alkohol, 6,3 g syra. 315
DKK/Winewise.
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Inte illa for en provning som kostar 295 spénn, eller hur? Och sjilva provningsformen gjorde
verkligen réttvisa at varje vin. Vi fick ut vildigt mycket njutning ur glasen, och provandet tilléts ta
langre tid dn vanligt. Eftersom vinerna var sa pass "svérgissade" blev det viktigare att diskutera hur
de var, dn vad. De 60 stockholmsmunskénkar som deltog under tvé kvéllar ser formodligen fram
emot nésta Vinosapien-session...
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